
EN BULLES

CHAMPAGNE AYALA (PROPRIÉTÉ BOLLINGER)

Cava Brut – Castell d’Or « Fanatic »
Très belles bulles vives et rafraichissantes, bien brut.

Crémant de Loire rosé – Château de Montreuill Bellay   
Très brut, minérale aux arômes de petits fruits rouges.

Champagne – Roederer « Cristal » 2005 
Un des meilleurs Champagne existant. Une finesse et une longueur époustanflante.  

Champagne Ayala « Brut Majeur »
Elégance et légerté font de cette cuvée un must.   
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EN BLANCS

IGP d’Oc – Domaine Coudoulet « Viognier » 2015 
Très arômatique, sur les fruits du sud, pêche blanche et abricot.

Bergerac – Domaine Des Verdot « Clos des Verdots » 2015 
Equilibre parfait entre l’opulence et la fraicheur. Agrumes, florale, fruits exotiques.

IGP d’Oc – JP Fontaine « La Pertinente » Vermentino 2015 
Très arômatique et gras sur l’attaque, droit sur la finale.    

 

Sauvignon de Touraine – Domaine de Bellevue 2015  
Frais, ciselé,un très beaux Sauvignon sur les agrumes.

Bordeaux Entre-deux-mers – Château Moulin de Launay 2014  
Le Semillon apporte le gras, le Sauvignon la fraicheur et la Muscadelle l’arômatique.

Bourgogne Macon-Villages – Domaine Roger Luquet « Les Mulots » 2015  
Plus florale que fruité, ce vin gras est équilibré par une belle acidité.

LES AUDACIEUX

LES CLASSIQUES
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Arbois – Domaine Jacques Tissot « Chardonnay » 2011  
Complexe et long, ce Chardonnay est d’un équilibre parfait. Poires et fleurs blanches.

Sancerre – Domaine Daniel Crochet « Chêne Marchand » 2012 
«Chêne Marchand» est le plus beau terroir de Sancerre. Vif, gras et long.

Santenay – Château de la Crée « Charmes » 2013  
Notes florale et de poire typiques du Chardonnay avec un boisé très «beurré». Très riche.

ON SE FAIT PLAISIR ? 
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IGP Hérault – Domaine Mas Daumas Gassac 2008  
4 cépages atypiques donnent un des vins les plus surprenant de France. 

Chassagne-Montrachet – Château de la Crée - 1er Cru « Morgeot » 2012 
Un très grand Bourgogne sur un de ses plus beaux terroirs. Extraordinaire!

ON SE LA PÊTE?

EN ROSÉ
Coteaux d’Aix-en-Provence – Château Saint Hilaire 2015  
Un pur «Rosé gris» clair, frais et bien sec.    
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EN ROUGE

IGP Méditerranée – Domaine les Asseyras 2015 
Frais, fruité et gourmand. Un régal pour l’été.

IGP St Guilhem le Désert – Domaine Les Grandes Costes «Mas Canailles»  2015 
Un vrai vin de copains, se boit «à la régalade». On en redemande!

Languedoc – JP Fontaine «Les Princesses» 2014 
Les fruits rouges et noires avec une subtile minéralité en finale. Plus complexe.  

Côtes du Rhône – Domaine Fond Crozes 2014 
Riche, puissant aux tanins présents mais bien fondus. Fruits noirs et réglisse.  

Juliénas – Domaine Manoir du Carra «Les Bottières» 2014  
Un des plus beau cru du Beaujolais. Frais et croquant.

Graves – Château Pontet La Gravière 2012    
Bordeaux très équilibré entre joli fruit et petits tanins sympas.

Pessac-Léognan – Château Le Bruilleau 2011 
Très beau Bordeaux charmeur, plein et profond.    

Faugères – Domaine Cottebrune «Paroles de Berger» P. Gaillard 2012 
Assemblage de Syrah et Mourvèdre pour un vin puissant mais digeste.Un grand vignerons!  

Pernand-Vergelesses – Domaine Delarche 2013    
Magnifique Pinot Noir, complexe, fruité, épicé et minérale. Tout en finesse.

Saint-Estèphe – Château Petit Bocq 2012 
Superbe Bordeaux, long, puissant et structuré. Un classique, propriété d’un Belge

qui plus est...    

Pomerol – L’Hospitalet de Gazin 2011 
Second vin du célèbre Château Gazin.

Côte Rôtie – Domaine Pierre Gaillard 2013 
Toute la complexité de la Syrahavec une élégance presque «Bourguignonne».

Toscane – Antinori « Tignanello » 2012  
Une bombe de puissance. Faites par le vigneron star de la Toscane. Epoustouflant!!!   
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ON SE FAIT PLAISIR ? 

ON SE LA PÊTE ? 


